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Objetivos de la producci ón 

Vinos finos: 

Å Variedades finas 

Å Equilibrio vegetativo / 

reproductivo que maximice la  

calidad y producción. 

Å Acidez  

Å Azúcar  

Å pH 

Å Perfil polifenólico  

Å Antocianas  

Å Perfil aromático  

Uva de mesa: 

Equilibrio vegetativo / 

productivo que maximice la 

calidad y producción 

Å Relación azúcar / acidez  

Å Textura, Color y Calibre  

Mostos y vinos de mesa: 

Equilibrio vegetativo / productivo que 

maximice la calidad  y producción 

Å Azúcar  
Å pH 

El cultivo 

de la vid 



NUTRIENTES 

Temperatura 

Humedad 

Oxigeno 

Profundidad  

de suelo 

Manejo de la planta 

Fertilización: 

Época 

Fuente  

Forma 

Sanidad de hojas 

Sanidad de raíces 

Malezas 

CLIMA  
Variedad/portainjerto  

Ef. 

Absorción 

Demanda 

Características Físicas Químicas y biológicas del suelo 

Oferta 

CLIMA  



Que Nutrientes necesita la planta?  
 Los principales elementos son: 

 

Macroelementos : 

 Nitrógeno  

 Fósforo  

 Potasio  

 calcio  

magnesio   

Microelementos : 

 hierro  

 manganeso  

 cobre  

 zinc  

 

La falta o escasa presencia de alguno de el suelo  
se manifiesta con un síntoma característico en la 
planta . 


